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Proszek do pieczenia, cena
za50g¢g

Kod EAN: 621

Czas wysytki: 24 Godziny

Cena

2,90 PLN

Opis produktu

Proszek do pieczenia - niezbedny w kazdej kuchni!

Proszek do pieczenia zostat rozpowszechniony przez Augusta Oetkera, ktérego nazwisko znane jest
gtéwnie dlatego, ze jest on zatozycielem popularnej marki. To on wpadt na pomyst spopularyzowania
tego dodatku do ciast i sprawit, ze sktadnik ten zaczeto produkowad na skale przemystowa. Stato sie
tak gtéwnie dlatego, ze tworzyt mate opakowania produktu, ktére stanowity odpowiednig ilos¢ do
upieczenia ciasta.

Proszek do pieczenia to tak naprawde mieszanina sktadnikéw, ktora sprawia, ze wypieki rosng w
piekarniku do rozmiardw, ktére satysfakcjonujg kazdego amatora pieczenia. Jego dodatek sprawi, ze
chleb bedzie pulchny i chrupigcy, a ciasta wyrosng réwno i btyskawicznie. Chociaz znany jest na
Swiecie dopiero 120 lat, to zdazyt zrewolucjonizowac rynek spozywczy na tyle, ze nie wyobrazamy
sobie pieczenia bez niego.
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W jaki sposodb dziata proszek do pieczenia?

Zawiera on duza dawke substancji, ktérych wtasciwosci (wraz z odpowiednimi reakcjami chemicznymi)
sprawiaja, ze wypieki moga pulchniec.

W sktad proszku do pieczenia wchodza:

e substancja zasadowa, ktérg bardzo czesto jest soda oczyszczona

e substancja kwasowa, ktora sprawia, ze wypiek nie staje sie zbyt gorzki

e antyzbrylacz, ktéry wptywa na dtuzszy termin przydatnosci produktu, a ktérym najczesciej jest
maka ziemniaczana, mgka pszenna lub skrobia kukurydziana

Zastosowanie, czyli gdzie mozna dodawac proszek do pieczenia?

Poza oczywistym zastosowaniem, czyli dodawaniem go do ciast, czesto mozna spotkac przepisy, w
ktérych poleca sie dodanie szczypty do masy na nalesniki lub smazone placki z owocami. Sprawi to, ze
beda one pulchniejsze i bardziej delikatne. Zawsze kiedy nie chcesz lub nie mozesz zastosowac
drozdzy wybierz proszek do pieczenia, a na pewno zawojujesz serca domownikéw.

Uzywanie proszku do pieczenia

Jak sama nazwa wskazuje, proszek ten nalezy dodac przed pieczeniem. Nie mozna go spozywac na
surowo, poniewaz wigze sie to z przykrymi konsekwencjami zdrowotnymi. Zawartos¢ torebki (30g) jest
zwykle przeznaczona do wypieku ciasta z 1kg maki. Jezeli piecze sie cos z uzyciem 0,5kg maki, nalezy
uzy¢ okoto 6 ptaskich tyzeczek proszku.

Informacje dodatkowe

Wartosc¢ odzywcza w 100g
Wartos¢ energetyczna 399kJ/95kcal
Ttuszcz 0,79
w tym kwasy ttuszczowe nasycone 0,1g
Weglowodany 179
w tym cukry 0,19
Btonnik 2,99
Biatko 3,69
Sl 43,59.

Obowigzkowy produkt w kuchni kazdej gospodyni domowej. Niezbedny
sktadnik wypiekéw dzieki ktéremu stajg sie one pulchne, a zarazem
delikatne. Z naszym proszkiem do pieczenia Twoje ciasta wyrosng szybko i
réwno do pozgdanych rozmiaréw.

. substancje spulchniajgce: difosforany, weglany sodu, maka pszenna
Sktadniki :
(zawiera gluten).

Zastosowanie do ciast i wypiekéw
Smak neutralny
Ksztatt proszek

Opis towaru

* Warto pamieta¢, ze tylko zdrowy tryb zycia i zrbwnowazony sposdb odzywiania zapewniaja
prawidtowe funkcjonowanie organizmu.



* Produkt moze zawierac: zboza zawierajace gluten, seler, gorczyce, nasiona sezamu, orzeszki
ziemne oraz orzechy.

* Produkt nalezy przechowywac¢ w suchym i zaciemnionym miejscu, w szczelnie zamknietym
opakowaniu.

* UWAGA - zdjecie / wizualizacja produktu moze odbiegac¢ od aktualnego wygladu.
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