https://luzem.eu
662609436

sklep@luzem.eu

Konfitura z zurawiny bez
cukru 270 g

Kod EAN: 5904921740906

Producent: Malinowe Wzgorze

‘Homfitura  durawiny
i phockalas Odeu

st —_ Czas wysytki: 48 Godzin

Cena

20,00 PLN

Opis produktu

Sktadniki: 97% owoce zurawiny, pektyna, sok z jarzebiny

Na 100 g konfitury zuzyto 97g owocéw.

Wyjatkowa konfitura z zurawiny przygotowana bez dodatku cukru - tylko z naturalnych sktadnikéw. Powstaje z
dojrzatych owocéw, powoli gotowanych, by zachowac ich autentyczny smak i aromat. Doskonata do seréw, mies,
pieczywa i swigtecznych potraw.

Co wyrdznia ten produkt?

v Bez dodatku cukru - stodzona wytacznie owocami

v Z catych owocéw zurawiny - gesta i aromatyczna

v Bez konserwantéw, sztucznych barwnikédw i aromatéw
Po otwarciu przechowywac¢ w lodéwce.

Naturalna konfitura bez kompromiséw

Peten owoc, gteboki smak, prosty sktad - idealna alternatywa dla klasycznych przetwordw.
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Wartosci odzywcze produktu

w 100 g konfitury:

Wartosci energetyczne [k)/kcal] 192/46
Ttuszcz: 0,3 g

W tym kwasy ttuszczowe nasycone: 0,0 g
Weglowodany: 12 g

w tym cukry: 9,2 g

Btonnik: 2,12 g

Biatko 0,4 g

S61 0,09

Zastosowanie naszych pysznosci:

e Pieczenie: Konfitura moze by¢ uzywany jako dodatek lub nadzienie do réznego rodzaju wypiekdw, takich jak
babeczki, ciasta, muffiny, rogale, pgczki czy tarty. Nadaje stodki smak i wilgotnos¢ potrawom.

Smarowidto do pieczywa: To jedno z najczestszych zastosowan konfitury. Mozesz smarowaé dzem na tosty,
kanapki, butki lub croissanty, aby doda¢ im stodki smak.

Desery: Konfitura moze by¢ uzywany jako dodatek do deseréw, takich jak lodéw, puddingu, jogurtu, owsianki czy
pannkejkéw Moze takze stuzy¢ do polewania nalesnikéw czy gofréw.

Nadzienie do ciastek: Konfitura moze by¢ uzywany jako nadzienie do matych ciastek, ciasteczek lub ciastek
maslanych. Nadaje im stodki, owocowy smak.

Sosy i polewy: Konfitura moze by¢ podstawg do przygotowywania réznego rodzaju soséw i polew, ktére nadajg
potrawom dodatkowy smak i konsystencje. Mozesz uzy¢ konfitury jako sktadnika do przygotowania polewy na
dania miesne, satatki, oscypki lub desery.

Koktajle i napoje: Konfitura moze by¢ dodawany do koktajli, smoothie i napojéw, aby doda¢ im naturalny smak
owocow i stodycz. Mozesz réwniez przygotowad syropy owocowe na bazie konfitury do dodawania do napojéw.
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