
https://luzem.eu
662609436
sklep@luzem.eu

Dżem truskawkowy bez
cukru 270 g

Kod EAN: 5904921740821

Producent: Malinowe Wzgórze

Czas wysyłki: 48 Godzin

Cena

20,00 PLN

Opis produktu

 

Składniki: truskawka 97%, pektyna, sok z jarzębiny

Dżem  truskawkowy  to  zamknięta  w  słoiczku  esencja  lata  –  pełna  wspomnień  o  ciepłych  dniach,  polach
pachnących  świeżymi  owocami  i  beztroskich  chwilach  spędzonych  na  łonie  natury.  Jego  soczysty,  głęboki
czerwony kolor zachwyca już na pierwszy rzut oka, obiecując słodką ucztę dla podniebienia. Gładka konsystencja
z wyczuwalnymi kawałkami dojrzałych truskawek przywołuje obrazy owoców zerwanych prosto z krzaka.

Każda łyżeczka dżemu kryje  w sobie  bogaty,  naturalny  smak,  który  otula  delikatną słodyczą i  przywołuje
wspomnienie  słonecznych  poranków.  Doskonale  komponuje  się  z  chrupiącym  pieczywem,  puszystymi
naleśnikami czy ciepłymi  rogalikami,  nadając im wyjątkowego charakteru.  Dżem truskawkowy to prosty,  a
zarazem niepowtarzalny sposób na to, by nawet w chłodniejsze dni poczuć odrobinę letniego słońca na swoim
stole.

Wartości odżywcze produktu w 100g dżemu:
wartość kaloryczna [kJ/kcal] 117/28

tłuszcz [g] 0,4
W tym kwasy tłuszcz. nasycone [g] 0
węglowodany [g] 7,2
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Oprogramowanie sklepu internetowego Sellingo.pl

w tym cukry [g] 4,12
błonnik [g] 1,8
białko [g] 0,7

Wartości odżywcze w 100 g dżemu:

Zastosowanie naszych pyszności:
Pieczenie:  Dżem może być używany jako dodatek lub nadzienie  do różnego rodzaju wypieków,  takich jak
babeczki, ciasta, muffiny, rogale, pączki czy tarty. Nadaje słodki smak i wilgotność potrawom.

Smarowidło  do pieczywa:  To jedno z  najczęstszych zastosowań dżemu.  Możesz  smarować dżem na tosty,
kanapki, bułki lub croissanty, aby dodać im słodki smak.

Desery: Dżem może być używany jako dodatek do deserów, takich jak lodów, puddingu, jogurtu, owsianki czy
pannkejków Może także służyć do polewania naleśników czy gofrów.

Nadzienie  do  ciastek:  Dżem może być  używany jako  nadzienie  do  małych  ciastek,  ciasteczek  lub  ciastek
maślanych. Nadaje im słodki, owocowy smak.

Sosy i polewy: Dżem może być podstawą do przygotowywania różnego rodzaju sosów i polew, które nadają
potrawom dodatkowy smak i konsystencję. Możesz użyć dżemu jako składnika do przygotowania polewy na
dania mięsne, sałatki lub desery.

Koktajle i napoje: Dżem może być dodawany do koktajli, smoothie i napojów, aby dodać im naturalny smak
owoców i słodycz. Możesz również przygotować syropy owocowe na bazie dżemu do dodawania do napojów.

To dla nas ogromna radość, że dbamy o Twoje zdrowie i naturalną odporność :)

Skosztuj naszych przetworów, bądź odwiedź inne aukcje
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