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Dżem z jagody kamczackiej
bez cukru 270 g

Kod EAN: 5904921740784

Producent: Malinowe Wzgórze

Czas wysyłki: 48 Godzin

Cena

20,00 PLN

Opis produktu

Składniki:

97% owoce jagody kamczackiej, pektyna, sok z jarzębiny

Na 100 g dżemu zużyto 97g owoców .
Dżem z jagody kamczackiej to prawdziwa perła wśród przetworów, urzekająca głębokim, ciemnym odcieniem granatu z
delikatnymi  fioletowymi  refleksami.  W  słoiczku  kryje  się  tajemniczy  smak  północnych  ogrodów,  pełen  nieoczywistych
nut, które kuszą swoją wyjątkowością. Kremowa konsystencja przeplatana drobnymi kawałkami owoców sprawia, że
każdy kęs jest jak mała podróż do leśnej krainy, w której czas zwalnia, a natura odsłania swoje najpiękniejsze oblicze.

Ten dżem idealnie pasuje do porannego pieczywa, domowych wypieków czy deserów, dodając im szczypty elegancji i
wyjątkowego  charakteru.  Jego  wyrafinowany  kolor  i  niebanalny  smak  potrafią  oczarować  nawet  najbardziej
wymagających smakoszy.  Wystarczy otworzyć słoiczek,  by poczuć bliskość natury zamkniętą w tej  małej,  słodkiej
przyjemności.

Wartości odżywcze produktu
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Oprogramowanie sklepu internetowego Sellingo.pl

w 100 g dżemu:

Zastosowanie naszych pyszności:
Pieczenie: Dżem może być używany jako dodatek lub nadzienie do różnego rodzaju wypieków, takich jak
babeczki, ciasta, muffiny, rogale, pączki czy tarty. Nadaje słodki smak i wilgotność potrawom.

Smarowidło  do pieczywa:  To jedno z  najczęstszych zastosowań dżemu.  Możesz  smarować dżem na tosty,
kanapki, bułki lub croissanty, aby dodać im słodki smak.

Desery: Dżem może być używany jako dodatek do deserów, takich jak lodów, puddingu, jogurtu, owsianki czy
pannkejków Może także służyć do polewania naleśników czy gofrów.

Nadzienie  do  ciastek:  Dżem może być  używany jako  nadzienie  do  małych  ciastek,  ciasteczek  lub  ciastek
maślanych. Nadaje im słodki, owocowy smak.

Sosy i polewy: Dżem może być podstawą do przygotowywania różnego rodzaju sosów i polew, które nadają
potrawom dodatkowy smak i konsystencję. Możesz użyć dżemu jako składnika do przygotowania polewy na
dania mięsne, sałatki lub desery.

Koktajle i napoje: Dżem może być dodawany do koktajli, smoothie i napojów, aby dodać im naturalny smak
owoców i słodycz. Możesz również przygotować syropy owocowe na bazie dżemu do dodawania do napojów.
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