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Sok jabtko rabarbar 100% 5L

Kod EAN: 5905669503105

Producent: Sadvit

Czas wysytki: 48 Godzin

Cena

42,00 PLN

Opis produktu

Jesli szukasz orzezwienia zapraszamy do skosztowania naturalnego soku, ktéry zostat wyttoczony z jabtek i rabarbaru,
jest w 100% naturalny.

Produkcja soku odbywa sie w naszym rodzinnym zaktadzie produkcyjnym w Magierowej Woli, gdzie kontrolowany jest
kazdy z etapéw produkgji.

Orzezwiajaca stodycz polskich jabtek i charakterystyczny kwasny smak rabarbaru tworzg mieszanke idealnego letniego
soku.

Podstawowe zastosowanie soku jabtkowo-rabarbarowego to picie go na orzezwienie, mozesz podawac go z lodem w
gorgce dni.

Sok jabtkowo-rabarbarowy mozesz tez uzy¢ do swojego ulubionego koktajlu lub smoothie, aby doda¢ mu wyraznego
smaku. To tylko kilka pomystéw na wykorzystanie soku w kuchni.

Rodzinny pojemnos¢ soku 51, z pewnos$cig ugasi pragnienie wszystkich domownikéw! Jesli jednak poszukujecie
mniejszych opakowan, mamy takze sok jabtkowo rabarbarowy w mniejszej pojemnosci 0,25I.
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Cechy soku ttoczonego:

naturalnie metny

NFC - nie z koncentratu, bezposrednio z owocéw i warzyw

kazda partia posiada unikalny smak i aromat zalezny od odmiany i dojrzatosci owocéw uzytych do produkcji
ttoczony na zimno

bez zadnych dodatkéw

produkowany z catych, wyselekcjonowanych owocéw i warzyw

naturalny, petny smak i aromat
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Bez dodatku cukru Bez sztucznych barwnikow Bez konserwantow

Skitad soku:

e sok jabtkowy ttoczony na zimno (85%),
e sok marchwiowy ttoczony na zimno z (15%)

Objetosc¢:

5L, ilos¢ porcji = 20, sugerowane maksymalne dzienne spozycie 3 porcje

Skala smaku

kwasny stodki

Pozyskiwanie soku

Jabtka do produkcji soku pochodza z wtasnej produkcji oraz okolicznych gospodarstw w Warecko - Gréjeckim zagtebiu
sadowniczym.

Owoce zrywane sa bezposrednio z drzew nastepnie odktadane do odpowiednio przystosowanych skrzyniopalet. Przed
produkcjg jabtko z rabarbarem sg myte pod biezacg woda. W kolejnym etapie sg rozdrabniane i trafiajg na prase gdzie
ttoczony jest z nich sok.

Przed nalaniem do workdéw lub butelek sok pasteryzowany jest w temperaturze 80 st C dzieki czemu zachowuje Swiezos¢
przez dtugi okres.

Jestesmy producentem z wiasng ttocznig sokéw. Posiadamy prase do wyciskania oraz nalewarki do konfekcjonowania
sokéw w opakowania bag in box oraz butelki.

Soki produkowane sg na biezgco zgodnie z zamdéwieniami Klientéw, dzieki temu zawsze dostarczamy Swieze produkty.

Sok z jabtkowo rabarbarowy moze by¢ wykorzystany:

e do picia przy codziennych positkach
e na imprezach i spotkaniach okolicznosciowych
e jako codzienna porcja owocéw i warzyw



e jako naturalny i smaczny prezent dla dla bliskich
e jako baza pod inne soki
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100% ttoczony Wytacznie owoce i warzywa Rodzinna firma

Przechowywanie

Soki nalezy przechowywaé¢ w suchym i zacienionym miejscu w temperaturze od 2 do 20°C. Po otwarciu spozy¢ w ciggu
21 dni - kranik musi by¢ zalany sokiem, aby powietrze nie dostato sie do srodka. W przypadku dostania sie powietrza do
worka sok nalezy spozy¢ w ciggu 24h.

Termin przydatnosci do spozycia:

12 miesiecy od daty produkgji.
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