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Sok pomarańczowy
POMARAŃCZA 100% 5L

Kod EAN: 5905669503143

Producent: Sadvit

Czas wysyłki: 48 Godzin

Cena

59,00 PLN

Opis produktu

Smak świeżo wyciskanego soku przez cały rok, bez konieczności własnoręcznego przygotowania? Jest to możliwe z
sokiem pomarańczowym Sadvit, który został przygotowany w 100% z owoców pomarańczy.

 

Sok z pomarańczy jest tłoczony u naszych południowych kolegów, którzy słyną z upraw sadów cytrusowych i posiadają
doświadczenie w wyciskaniu soków z cytrusów. Po wytłoczeniu jest chłodzony lub zamrożony i dostarczany do naszej
tłoczni. Nawiązaliśmy stałą współpracę, dzięki której mamy możliwość skosztowania prawdziwego soku z pomarańczy
przez okrągły rok.

 

W zależności  od  kraju  pochodzenia  i  odmian  owoców użytych  do  tłoczenia  smak  i  konsystencja  soku  jest  dość
różnorodna, ponieważ nie jest on robiony z koncentratu i standaryzowany tylko wyciskany bezpośrednio z owoców.
Smak może wahać się od słodkiego, z mniejszym aromatem, niewyczuwalną goryczką i rzadszego w konsystencji soku z
Brazylii do gęstego (z dużą zawartością miąższu), słodkiego, z delikatną goryczką i bardzo bogatym aromatem cytrusów
soku z Grecji.

Opakowanie 5L z kranikiem znacznie ułatwi nalewanie soku wszystkim domownikom.

Specjalna konstrukcja kranika, przy odpowiednim dozowaniu (kranik zalany sokiem) pozwoli na zachowanie świeżości do
21 dni od otwarcia. Jest to produkt w 100 % naturalny, dlatego też przy dozowaniu pamiętaj aby do soku nie dostało się
powietrze.
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A jeśli poszukujecie sok z pomarańczy o mniejszej pojemności, oferujemy także sok z pomarańczy 250ml

 

Cechy soku tłoczonego

naturalnie mętny
NFC – nie z koncentratu, bezpośrednio z owoców
tłoczony na zimno
bez żadnych dodatków
naturalny, pełny smak i aromat

 

Skład soku:

sok pomarańczowy tłoczony na zimno 100%. Pasteryzowany.

 

Skala smaku

 
kwaśny słodki

 

Objętość:

5L, ilość porcji = 20, sugerowane maksymalne dzienne spożycie 3 porcje

 

Pozyskiwanie soku

 

Sok jest wyciskany w regionie, w którym uprawiane są pomarańcze. Świeże owoce od razu, bezpośrednio po zbiorze
trafiają do tłoczni – dzięki temu wydobywana jest z nich pełnia smaku i aromatu owocu zerwanego prosto z drzewa.

 

Owoce są myte, umieszczane na wyciskarce, krojone i tłoczone tak, żeby wydobyć z nich sok bez naruszania skórki.

Wyciśnięty sok, będący owocem pasji i tradycji naszych południowych kolegów, nalewany jest do opakowań zbiorczych
następnie chłodzony lub zamrożony. Po dostarczeniu do naszej tłoczni rozlewamy go do szklanych butelek lub worków
Bag in Box.

 

Przed nalaniem do worków i butelek sok pasteryzowany jest w temperaturze 80 st C dzięki czemu zachowuje świeżość
przez długi okres.

 

*aktualny kraj pochodzenia soku możesz sprawdzić kontaktując się pod adres e-mail sklep@sadvit.pl

 

https://luzem.eu/sok-pomaranczowy-100-250-ml


Oprogramowanie sklepu internetowego Sellingo.pl

Jesteśmy producentem z własną tłocznią soków. Posiadamy prasę do wyciskania oraz nalewarki do konfekcjonowania
soków w opakowania bag in box oraz butelki.

Soki produkowane są na bieżąco zgodnie z zamówieniami Klientów, dzięki temu zawsze dostarczamy świeże produkty.

 

Sok z pomarańczy może być wykorzystany:

jako dodatek do drinków
na imprezach i spotkaniach okolicznościowych
jako codzienna porcja owoców
jako naturalny i smaczny prezent dla bliskich
idealny do orzeźwiającej lemoniady.

 

 

Przechowywanie

Soki należy przechowywać w suchym i zacienionym miejscu w temperaturze od 2 do 20°C. Po otwarciu spożyć w ciągu
21 dni – kranik musi być zalany sokiem, aby powietrze nie dostało się do środka. W przypadku dostania się powietrza do
worka sok należy spożyć w ciągu 24h.

Termin przydatności do spożycia:

12 miesięcy od daty produkcji.
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