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Cząber suszony, cena za 50
g

Nr katalogowy: 483

Kod EAN: 320

Producent:

Czas wysyłki: 24 Godziny

Cena

3,49 PLN

Opis produktu

Cząber suszony

Pikantna  przyprawa,  którą  w  codziennej  kuchni  można  wykorzystać  na  wiele  różnych  sposobów.
Doprawi  mięso,  rośliny  strączkowe oraz  inne  warzywa.  Nada  się  do  wszelkiego  rodzaju  farszów.
Przyprawa, którą warto mieć zawsze pod ręką.

Cząber suszony - właściwości

Prosty skład produktu, jedynie suszony cząber. Produkt jest odpowiedni dla wegetarian i wegan. Nie
zawiera dodatków soli, cukru ani oleju palmowego. Nie posiada również konserwantów. Uważa się, że
cząber ma liczne właściwości lecznicze. Wykorzystuje się go również jako składnik kosmetyków.

Cząber suszony - zastosowanie

Cząber znajdzie szerokie zastosowanie w codziennej kuchni. Sprawdzi się zwłaszcza jako przyprawa do
mięs. Wzbogaci także smak zup i wszelkiego rodzaju wywarów mięsnych oraz warzywnych. Będzie
odpowiedni zarówno do kuchni, w której przygotowuje się dania na bazie mięs, jak i do kuchni roślinnej.
Świetnie poradzi sobie także z doprawieniem roślin strączkowych. To charakterystyczna przyprawa,
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którą warto mieć w swojej spiżarni.

Informacja  o  alergenach:  W  zakładzie  pakowane  są  również  sezam,  gorczyca,  różne  orzechy,
orzeszki ziemne, soja, produkty zawierające: dwutlenek siarki oraz gluten.

Przechowywanie: Przechowywać w suchym i chłodnym miejscu.
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