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Dziki Bill - Hula Curry

Kod EAN: 330

Czas wysytki: 24 Godziny

Cena

36,00 PLN

Opis produktu

Ostry Sos Curry Hula to klasyczny sos mango-Habanero ze specjalnie dobrang mieszankg przypraw w stylu curry.
Hula Curry to réwniez jeden z tagodniejszych soséw Dzikiego Billa, dobrym do przekonywania niechetnych,
przyzwyczajania poczatkujacych albo na odpoczynek doswiadczonego chiliheada od mocnych wrazen [J Stodki, owocowy
smak mango przetamany jest musztardg i zbilansowana, ale wyraznie wyczuwalng nutg ostrosci ptynaca z papryk
Habanero.

Ostry sos Curry

Masz piekny sen. Jeste$ pod Bramg Brandenburska. Sehr schon. Méchten Sie eine Currywurst?

Uliczny sprzedawca wyciaga do ciebie reke z tacka, to bedzie wspomnienie na lata. Nabijasz kawatek na widelec.
Budzisz sie. Ptaczesz. Idziesz do pracy. Ptaczesz. Potem ptaczesz jeszcze w samochodzie.

Idziesz po butki na kolacje. W sklepie widzisz butelke sosu Hula Curry. Kupujesz. W miesnym kupujesz kietbase.
Dzwonisz do znajomych. Robisz impreze. Czujesz ze zyjesz. To byt dobry dzief. Snisz o Niemcu, ktéry przyjechat pod
Patac Kultury sprébowac polskiej kietbasy z sosem Hula.

Co poczujesz w sosie Hula Curry?

Najpierw stodycz mango, szybko przetamang mieszanka przypraw curry. Lekka nute musztardy. Ostros¢ jest naprawde
delikatna i pozwala cieszy¢ sie smakiem sosu mango-curry. Ze wzgledu na wzgledna tagodnos¢ sos Hula Curry jest
Swietna przyneta na opornych: mozna powiedzie¢ delikwentowi, ze nie jest w ogéle ostry i da¢ do sprébowania - zanim
poczuje ostros¢, juz zakocha sie w smaku i jest nasz. Za udokumentowane wprowadzenie nowej osoby w Swiat ostrosci
Dziki Bill udziela dozywotniej znizki 1% na wszystkie produkty!

Z czym zjesz ostry sos curry?
Sos doskonale nada sie zaréwno do kultowego currywurstu, jak i rodzimej kietbasy $laskiej, biatej czy mysliwskiej; frytek
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i ziemniaczkéw, panierowanego kurczaka (albo w weganskiej wersji skrzydetek z kalafiora i nuggetséw z boczniaka -
niektérzy moga kreci¢ nosem, ale z tych przepiséw wychodzg naprawde pyszne!) czy po prostu jako idealne dopetnienie
curry z mlekiem kokosowym.

Sktad: Pulpa mango (mango, kwas cytrynowy), ocet jabtkowy, marchew, cukier, musztarda (woda, ocet spirytusowy,
gorczyca, cukier, sol, przyprawy), przyprawy. Produkt moze zawierac ziarna zbéz, sezamu, gorczycy, orzechy oraz seler.
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