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Kimchi tradycyjne 300 g
Krukam

Kod EAN: 5905600601389

Producent: Krukam

Czas wysyłki: 24 Godziny

Cena

22,00 PLN

Opis produktu

Wprowadź koreański smak do swojej kuchni dzięki naszemu tradycyjnemu Kimchi w wersji  300g. Nasze Kimchi to
autentyczna receptura, która łączy w sobie najwyższą jakość składników, takich jak pekińska kapusta, aromatyczny
czosnek, cebula, imbir oraz pikantne chili. Dodatkowo, dodajemy do naszego Kimchi marchew, rzodkiew oraz unikalną
mieszankę miso i sosu sojowego, aby uzyskać pełen smaku i aromatu produkt. Jego intensywny i pikantny smak sprawi,
że Twoje kubki smakowe oszaleją!

Propozycje spożycia Kimchi:

Kimchi jako dodatek do dań koreańskich: Wykorzystaj nasze tradycyjne Kimchi jako kluczowy składnik w1.
koreańskich daniach, takich jak bibimbap, kimchi jjigae (zupa kimchi) lub kimchi fried rice. Jego wyrazisty smak i
chrupiąca konsystencja dodadzą niepowtarzalnego charakteru każdemu posiłkowi.

Kimchi jako topper do burgerów: Ożyw swoje ulubione burgery, dodając łyżkę naszego Kimchi jako topper.2.
Połączenie  soczystego  mięsa,  chrupiącej  sałaty  i  pikantnego  Kimchi  stworzy  niezapomniany  smakowy
doświadczenie, które zadowoli Twoje podniebienie.

Kimchi jako dodatek do sałatek i wrapów: Dodaj odrobinę naszego Kimchi do sałatek lub wrapów, aby3.
wzbogacić ich smak i wartość odżywczą. Jego pikantność doskonale zbalansuje smak innych składników, tworząc
harmonijną kompozycję smaków.
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Dlaczego Kimchi jest zdrowe: Kimchi jest nie tylko smacznym dodatkiem do dań, ale również bogatym źródłem
zdrowia. Dzięki procesowi fermentacji, składniki takie jak kapusta pekińska, czosnek, imbir i chili są bogate w probiotyki,
które wspierają zdrowie jelitowe i układ odpornościowy. Dodatkowo, obecność warzyw jak marchew i rzodkiew dostarcza
organizmowi cennych witamin i minerałów. Kimchi jest również niskokaloryczne, co sprawia, że jest idealnym wyborem
dla tych, którzy dbają o zdrową dietę. Odkryj smak i korzyści zdrowotne naszego tradycyjnego Kimchi już dziś!

Składniki:
kapusta pekińska, czosnek, cebula, imbir, marchew, rzodkiew, chili, miso (soja, ryż, sól woda, Aspergillus oryzae), sos
sojowy (woda, soja, sól), sól
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