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Masto klarowane ghee 300
2 — ml Krukam

Kod EAN: 5902270353976
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J ”I Czas wysytki: 24 Godziny
TS Cena
33,00 PLN

Opis produktu

Masto klarowane jest czysta esencjg ttuszczu, ktéra powstaje poprzez oddzielenie biatka i
wody od tradycyjnego masta. Ten proces klarowania sprawia, ze masto staje sie wyjatkowo
czyste, pozbawione zbednych sktadnikéw i substancji, co daje mu wiele unikalnych cech.
Masto klarowane ma charakterystyczng, jasnoz6ttg barwe. Jego konsystencja jest gtadka,
kremowa i niezwykle miekka. Nie zawiera grudek ani zadnych niepozadanych elementéw,
ktére mogtyby utrudniac uzytkowanie.
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Dlaczego warto wybra¢ masto klarowane?

Jedna z najwazniejszych cech masta klarowanego jest jego delikatny, ale intensywny
aromat. Podczas rozpuszczania masta na patelni, unosi sie przyjemny zapach maslany,
ktérym otula pomieszczenie i pobudza zmysty. Jest to zapach, ktéry kojarzy sie z
tradycyjnymi smakami i przyjemnymi doznaniami kulinarnej przyjemnosci.
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Wyzszy punkt dymienia: Jedna z gtdwnych zalet masta klarowanego jest jego wysoki
punkt dymienia. Podczas smazenia lub gotowania na wysokich temperaturach, tradycyjne
masto moze sie spali¢, tworzac szkodliwe substancje. Masto klarowane, pozbawione biatka i
wody, ma znacznie wyzszy punkt dymienia, co oznacza, ze mozna je uzywac do smazenia
przy wyzszych temperaturach bez ryzyka spalenia. Jest to szczegdlnie przydatne podczas
przygotowywanla potraw, ktére wymagajg intensywnego podsmazania lub smazenia.

Diuzsza trwatos¢: Klarowane masto ma dtuzszg date przydatnosci do spozycia w
poréwnaniu do tradycyjnego masta. Usuniecie wody i biatka sprawia, ze masto staje sie
bardziej odporne na zepsucie. Moze by¢ przechowywane przez dtuzszy czas bez obaw o
utrate jakosci, smaku czy Swiezosci. Dtuzsza trwatos¢ masta klarowanego pozwala na
wykorzystanie go w réznych potrawach przez dtuzszy okres, co jest praktyczne i
ekonomiczne.

3.

Odpowiednie dla oséb z nietolerancja laktozy i alergia na biatko mleka: Proces
klarowania usuwa wiekszos$¢ laktozy i biatka mleka z masta, co czyni je bardziej
tolerowanym przez osoby z nietolerancjg laktozy lub alergig na biatko mleka. Osoby
cierpigce na te schorzenia czesto muszg unikac tradycyjnego masta, ale mogg cieszyc sie
smakiem i korzysciami ptyngcymi z masta klarowanego. Jest to zdrowsza alternatywa dla
nich, ktéra pozwala na dodanie bogactwa smaku do potraw bez negatywnych skutkéw
zdrowotnych.
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