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Olej z pestek dyni, cena za
o ———— 100 g
Kod EAN: 403

Producent:

Czas wysytki: 24 Godziny

Cena

18,00 PLN

Opis produktu

Olej dyniowy z pierwszego ttoczenia posiada ciemno zielony kolor i orzechowy smak.

PROCES TLOCZENIA NA ZIMNO OLEJU Z PESTEK DYNI

Olej dyniowy jest ttoczony z wyselekcjonowanych przez producenta pestek dyni polskiej.

W rodzinnej olejarni Skolej olej z pestek dyni ttoczg tradycyjng metoda na zimno w wolnobiegowej
prasie slimakowej, w temperaturze nie przekraczajacej 40 stopni Celsjusza . Metoda ta gwarantuje
najwyzszg jakos¢ oleju i zachowanie wszystkich drogocennych sktadnikéw pestek dyni.

Wyttoczony olej trafia do klienta zawsze Swiezy, poniewaz powstaje w matych partiach, na zamdwienie.
Olejarnia Skolej oferuje swoim klientom olej DYNIOWY w 100 % naturalny, nierafinowany i
niefiltrowany.

ZASTOSOWANIE KULINARNE OLEJU Z PESTEK DYNI SKOLE)

Olej nalezy spozywac¢ tylko i wytacznie na zimno. Nie powinien by¢ stosowany do smazenia,
podgrzewania potraw ani gotowania. Olej mozna spozywac¢ samodzielnie lub jako dodatek do:

satatek, suréwek,

sosOw, dresingéw,
pieczywa, kasz, ziemniakow,

seréw, ryb,
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o wy$mienicie pasuje do deseréw oraz jako dodatek do loddw.

W JAKI SPOSOB PRZECHOWYWAC OLE) DYNIOWY?

Olej z pestek dyni Skolej nalezy spozy¢ w ciggu 6 miesiecy od daty wyprodukowania .

Nalezy go przechowywac¢ w suchym, chtodnym i zacienionym miejscu. Najlepiej w lodéwce w
temperaturze 5-10 stopni Celsjusza.

Kolejne partie oleju moga réznic sie miedzy sobga: kolorem,zapachem i smakiem. Sg o cechy nie majace
wptywu na sktad oleju.

Pojawiajgcy sie osad na dnie butelki jest zjawiskiem naturalnym.
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