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Olej z czarnuszki, cena za
100 g
Kod EAN: 402

Producent:

Czas wysytki: 24 Godziny

Cena

19,00 PLN

Opis produktu

Olej z czarnuszki ( Nigella Sativa) pochodzi z nasion czarnuszki siewnej, charakteryzuje sie gorzkawym,
korzenno-pieprznym posmakiem, korzennym zapachem oraz ciemnobrazowga barwa.

W rodzinnej olejarni Skolej olej z czarnuszki jest ttoczony tylko z najwyzszej jakosci
wyselekcjonowanych odmian czarnuszki siewnej.

PROCES TLOCZENIA NA ZIMNO W OLEJARNI SKOLE]

Kujawski olej czarnuszkowy powstaje w procesie ttoczenia na zimno ziaren tej rosliny w sposéb
naturalny w prasach slimakowych w kontrolowanej przez nas temperaturze, ktéra nie moze
przekroczy¢ 40 stopni Celsjusza.

Dzieki stosowanej przez nas metodzie ttoczenia na zimno olej z czarnuszki zachowuje wszystkie
wartosci odzywcze.

W kolejnym etapie wytloczony olej poddajemy naturalnej sedymentacji, ktora polega na odstawieniu w
pojemnikach sedymentacyjnych w celu samoistnego osadzenia sie wszystkich pozostatosci z procesu
tloczenia. Po uptywie czasu sedymentacji olej z czarnuszki rozlewamy do ciemnych, szklanych
butelek.

W JAKI SPOSOB STOSOWAC OLE] Z CZARNUSZKI?
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Aby olej zachowal swoj smak i wlasciwosci odzywcze nie nalezy go podgrzewac¢. W kuchni moze by¢
stosowany wytgcznie na zimno, jako dodatek do:

pieczywa, kasz, ziemniakéw, makarondéw,

suréwek i satatek warzywnych,

mies, ryb

serdéw i nabiatdw,

majonezéw, dresingéw, soséw Winegret.

W JAKI SPOSOB PRZECHOWYWAC OLE) Z CZARNUSZKI?

Swiezy nierafinowany olej powinien by¢ przechowywany w chtodnym i suchym miejscu, bez dostepu
powietrza oraz $Swiatta.

Po otwarciu zalecamy dalsze przechowywanie oleju w ciemnym szkle (aby olej zachowywat swoje
dobroczynne wtasciwosci), w lodéwce w temperaturze okoto 4-10 stopni Celsjusza.

Przydatnos¢ do spozycia oleju z czarnuszki z olejarni Skolej wynosi 6 miesiecy od daty wyprodukowania
- data waznosci znajduje sie na etykiecie.

Kolejne partie oleju mogg nieznacznie réznic sie miedzy soba: kolorem, zapachem i smakiem.
Sa to cechy, ktére nie majg wptywu na skfad oleju.
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