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Olej stonecznikowy, cena za
100 g

Nr katalogowy: 351
Kod EAN: 92

Producent:

Czas wysytki: 24 Godziny

Cena

2,70 PLN

Opis produktu

OLEJ SLONECZNIKOWY TLOCZONY NA ZIMNO NIEOCZYSZCZONY

Ten olej stonecznikowy powstaje z wyselekcjonowanych odmian nasion stonecznika pochodzenia
polskiego, posiada on jasnoz6ttg barwe, swoisty zapach i stodki smak.

Na zadnym etapie produkcji nie jest poddawany rafinacji i filtracji.

Proces produkcji oleju stonecznikowego ( jak réwniez pozostatych olejow) polega na mechanicznym
wyciskaniu oleju w niewysokiej temperaturze, nieprzekraczajgcej 40 stopni Celsjusza. Dzieki
zastosowaniu tej metody sktadniki oleju zachowujg swoje naturalne wtasciwosci.

W JAKI SPOSOB STOSOWAC OLE) SEONECZNIKOWY?

Oleju nie nalezy uzywa¢ do gotowania i smazenia, poniewaz w trakcie obrdébki termicznej dochodzi do
wyniszczenia cennych substancji zawartych w oleju.

Swiezy i naturalny olej stonecznikowy z olejarni Skolej idealnie pasuje do :

satatek i suréwek, soséw, gotowanych warzyw, makaronu, schtodzonych zup

W JAKI SPOSOB PRZECHOWYWAC OLE) SLONECZNIKOWY?
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Olej stonecznikowy nalezy przechowywaé¢ w chtodnym, suchym i zacienionym miejscu.

Po otwarciu najlepiej przechowywac¢ go w ciemnym szkle, w lodowce w temperaturze okoto 4-10
stopni Celsjusza, aby nie tracit swoich wtasciwosci.

Termin przydatnosci oleju stonecznikowego z Olejarni Skolej wynosi 6 miesiecy od chwili
wyprodukowania - data waznosci znajduje sie na etykiecie na butelce.
Kolejne partie oleju moga nieznacznie réznic¢ sie miedzy sobg : kolorem, zapachem i smakiem.

S3 to cechy nie majace wptywu na skiad oleju.

Oprogramowanie sklepu internetowego Sellingo.pl
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