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Olej Iniany, cena za 100 g

Nr katalogowy: 350
Kod EAN: 91

Producent:

Czas wysytki: 24 Godziny

Cena

4,50 PLN

Opis produktu

OLEJ LNIANY SKOLE] TEOCZONY NA ZIMNO

Produkowany przez olejarnie Skolej olej Iniany z pierwszego ttoczenia powstaje ze starannie
wyselekcjonowanych odmian Inu polskiego, wolnego od GMO .

Posiada z6tte zabarwienie i swoisty, goryczkowy smak.

Na zadnym etapie produkcji nie jest poddawamy rafinacji i filtracji.

Proces produkcji oleju Inianego ( jak réwniez pozostatych olejéw) polega na mechanicznym wyciskaniu
oleju w niewysokiej temperaturze, nieprzekraczajacej 40 stopni Celsjusza. Dzieki zastosowaniu tej
metody sktadniki oleju zachowujg swoje naturalne wtasciwosci.

W JAKI SPOSOB STOSOWAC OLE] LNIANY?
Oleju nie nalezy uzywa¢ do gotowania i smazenia, poniewaz w trakcie obrébki termicznej dochodzi do
wyniszczenia cennych substancji zawartych w oleju.

Swiezy i naturalny olej Iniany z olejarni Skolej idealnie pasuje do : satatek i suréwek, twarogéw, kapusty
kiszonej, pasty twarogowej, jogurtéw, gotowanych warzyw

W JAKI SPOSOB PRZECHOWYWAC OLEJ LNIANY ?
Olej Iniany nalezy przechowywa¢ w chlodnym, suchym i zacienionym miejscu.
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Po otwarciu najlepiej przechowywa¢ go w ciemnym szkle, w lodowce w temperaturze okoto 4-10
stopni Celsjusza, aby nie tracit swoich wtasciwosci.
Termin przydatnosci oleju Inianego w olejarni Skolej wynosi 3 miesigce od chwili wyprodukowania -
data waznosci znajduje sie na etykiecie na butelce.

Kolejne partie oleju mogg nieznacznie rézni¢ sie miedzy sobga : kolorem, zapachem i smakiem. Sa to
cechy nie majgce wptywu na sktad oleju.
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