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Przyprawa Arabska, cena za
509

Kod EAN: 7

Czas wysytki: 24 Godziny

Cena

3,90 PLN

Opis produktu

Zafunduj swoim kubkom smakowym niezwykte doznania z przyprawa arabska

Przyprawa arabska to prawdziwie wyjatkowa mieszanka, ktéra nada nawet domowym potrawom
niezwykty aromat i smak Bliskiego Wschodu. Arabska kuchnia stynie z mocno aromatycznych dan, w
niezwykty sposdb taczacych w sobie Swieze nuty ziotowe, stodkie, gorzkie oraz korzenne, dodajac
czesto jeszcze odrobiny pikanterii.

Kazdy, kto miat okazje kosztowac lokalnej kuchni w krajach Pétwyspu Arabskiego i Afryki Pétnocnej,
wie, ze to smaki naprawde niezapomniane. Teraz dzieki przyprawie arabskiej mozesz mie¢ je na
wyciggniecie reki i przygotowac¢ w swojej kuchni dania charakterystyczne dla tego regionu.

Przyprawa arabska - jakie sa wtasciwosci aromatycznej mieszanki?

Warto przyjrze¢ sie blizej temu niezwykle bogatemu potaczeniu, a nastepnie - kosztowaé powoli,
rozkoszujgc sie kazdg subtelng nuta, jakg kryje w sobie przyprawa arabska. Sktad mieszanki jest
catkowicie naturalny i skomponowany tak, aby wystarczyt do doprawienia dania, bez zadnych
zbednych dodatkéw. Nie zawiera ona sztucznych barwnikéw, konserwantéw oraz glutaminianu sodu. W
przyprawie tej kryja sie doskonale zréwnowazone ze sobg intensywne smaki i zapachy.
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Do czego wykorzystac przyprawe arabska?

Przyprawa arabska doskonata jest do dan z natury mdtych, jak wszelkiego rodzaju kasze, np. bulgur,
kuskus, a nawet jeczmienna czy jaglana podawana do obiadu. Nadaje takze przyjemnego aromatu
pieczonym i duszonym miesom takim jak przychodzacy na mysl tradycyjny, duszony w glinianym
naczyniu tadzin.

Znakomicie pasowac bedzie rowniez do potraw wegetarianskich, w szczegdlnosci wszelkiego rodzaju
kotlecikdw i krokietéw. Kmin rzymski, papryka, cynamon i kolendra niezbedne sa, aby witasciwie
doprawic falafel oraz zaréwno roslinng, jak i tradycyjnie miesng kofte. Przyprawa arabska komponuje
sie perfekcyjnie takze z potrawami jednogarnkowymi, ktére za zadanie majg rozgrza¢ nas i dostarczy¢
tresciwych wartosci odzywczych w niewielkiej nawet porcji.

Jak stosowac przyprawe arabska?

Aromaty ziét najpetniej uwolnia sie, gdy przyprawa zostanie dodana w trakcie gotowania lub pieczenia,
na jego poczatku albo np. do masy na kotleciki. Nie ma potrzeby soli¢ dania - sél znajdziemy juz w
mieszance.

Sktad
Wartosci odzywcze Wartos¢ W 100g

Wartos¢ energetyczna kcal 58,14
Wartos¢ energetyczna kJ 243,40
Ttuszcz 4,11q.
w tym kwasy ttuszczowe nasycone 0,829.
Weglowodany 7,46q9.
w tym cukry 0,93¢.
Btonnik 3,16q.
Biatko 1,98q.
Sl 0,03g.

Informacje dodatkowe

Mieszanka nawigzujgca do smaku oraz aromatu potraw Bliskiego Wschodu.
To potgczenie ziotowych i korzennych nut z odrobing pikanterii w postaci

Opis towaru imbiru oraz ostrej papryki. Odpowiednie wywazenie tych sktadnikéw
wzbogaci smak pieczonego oraz duszonego miesa, wszelkiego rodzaju kasz
czy dan jednogarnkowych.

Kompozycja dodana do miesa, ryzu, drobiu, ryb, satatek i warzyw doskonale
odtworzy klimat kuchni arabskiej.

sél, kukurydza, pieprz ziotowy (kukurydza, pietruszka, gorczyca, kolendra,
. kminek, majeranek, czagber, tymianek, chilli), papryka stodka, cukier,
Sktadniki : ! L
kolendra, papryka ostra, kmin rzymski, cynamon, soda oczyszczona, imbir,
ziele angielskie, gatka muszkatotowa, gozdziki.

Forma mieszanka

- do dan wegetarianskich i weganskich
» do ryzu i makaronéw

Ksztatt mielone
Sod 0,03q.

Stosowanie

Zastosowanie



* Warto pamietad, ze tylko zdrowy tryb zycia i zrbwnowazony sposdb odzywiania zapewniaja
prawidtowe funkcjonowanie organizmu.

* Produkt moze zawierac: zboza zawierajace gluten, seler, gorczyce, nasiona sezamu, orzeszki
ziemne oraz orzechy.

* Produkt nalezy przechowywa¢ w suchym i zaciemnionym miejscu, w szczelnie zamknietym
opakowaniu.

* UWAGA - zdjecie / wizualizacja produktu moze odbiegac¢ od aktualnego wygladu.
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