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Przyprawa azjatycka, cena
za50g¢g

Kod EAN: 453

Czas wysytki: 24 Godziny

Cena

2,90 PLN

Opis produktu

Przyprawa azjatycka - znakomita réownowaga i bogactwo smakoéw

Coraz wiekszg popularnoscia cieszy sie w naszym kraju kuchnia azjatycka - sklep z przyprawami musi
wiec odpowiedzie¢ na oczekiwania klientéw, a my, zgodnie ze swojg filozofig, dostarczamy najlepszej
jakosci naturalne ziota i dodatki. Przyprawa azjatycka to produkt, ktéry zagwarantuje oryginalnos¢ dan
chinskich, tajskich, indyjskich, japonskich czy wietnamskich.

Swoim sktadem doskonale definiuje klimat kuchni dalekowschodniej, wyrazany przez potaczenie smaku
ostrego, stonego i stodkiego. Ta intrygujgca kompozycja pozwoli za pomocg charakterystycznych
przypraw wydoby¢ nute egzotyki nawet z tatwo dostepnych sktadnikéw takich jak kurczak czy
warzywa.

Gotowy balans smaku

Orientalna kompozycja przypraw tgczy nuty korzenne z suszonymi warzywami i ostrymi dodatkami w
doskonatej réwnowadze. To wtasnie ta cecha - towarzyszaca wszystkim sferom zycia mieszkahcow
dalekiej Azji - wybija sie na pierwszy plan w bukiecie smakoéw.
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Przyprawa azjatycka to takze rownowaga pomiedzy kuszacym zapachem i smakiem potraw, a
wtasciwosciami poszczegdlnych sktadnikéw. Dzieki temu wszystkie niezbedne do przygotowania
orientalnego dania przyprawy znajdziesz w jednym opakowaniu - naszej kompletnej mieszance.

Do czego przyprawa azjatycka w polskiej kuchni - jak ja wykorzystac?

Przyprawa azjatycka pomoze stworzy¢ oryginalne danie z ryzu, warzyw i miesa, ktére odda charakter
kuchni Dalekiego Wschodu i bedzie ciekawg odmiang w codziennym menu. To doskonaty dodatek do
dan gotowanych na parze i krétko smazonych w gtebokim oleju, zachowujgcych wiele wartosci
odzywczych.

Jej sktadniki doskonale komponujg sie z kurczakiem, kaczka, owocami morza i rybami, a takze
charakterystycznym dla kuchni tajskiej mlekiem kokosowym. Jesli natomiast jestes na wyzszym stopniu
wtajemniczenia jesli chodzi o orientalng kuchnie - dodaj porcje wodorostéw, przesmazony makaron
sojowy i marynowane sktadniki.

Sposdéb uzycia

Dopraw mieszankg przypraw azjatyckie danie podczas przyrzadzania w woku, garnku lub na patelni
albo natrzyj nig miesne filety.

Informacje dodatkowe

Wartosc¢ odzywcza w 100g
Wartos¢ energetyczna 871k])/206kcal
Ttuszcz 2,05¢g
w tym kwasy ttuszczowe nasycone 0,429
Weglowodany 36,679
w tym cukry 1,919
Btonnik 7,329
Biatko 6,689
Sol 38,1649.

Kompozycja tgczgca w sobie stodki, stony i ostry smak w doskonate;j
réwnowadze. Delikatnie rozgrzewa za sprawa chilli oraz imbiru oddajac

Opis towaru zarazem charakterystyczny smak kuchni Dalekiego Wschodu. Uczyni nawet
najprostsze danie z ryzu, warzyw i miesa wyjatkowym.
. Pomoze Ci stworzy¢ oryginalne danie z ryzu, warzyw i miesa, ktére odda
Stosowanie ; I L .
charakter kuchni wschodniej, a zarazem bedzie ciekawg odmiang na talerzu.
Sktadniki sél, czosnek, marchew, kukurydza, papryka stodka, imbir, curry, szczypiorek,
chili, papryka ostra, barwnik: ekstrakt z papryki .
Forma mieszanka
» do mies

Zastosowanie « do ryb
« do ryzu i makaronéw

Ksztatt mielone

* Warto pamietac, ze tylko zdrowy tryb zycia i zréwnowazony sposdb odzywiania zapewniajg



prawidtowe funkcjonowanie organizmu.

* Produkt moze zawierac: zboza zawierajace gluten, seler, gorczyce, nasiona sezamu, orzeszki
ziemne oraz orzechy.

* Produkt nalezy przechowywac¢ w suchym i zaciemnionym miejscu, w szczelnie zamknietym
opakowaniu.

* UWAGA - zdjecie / wizualizacja produktu moze odbiegac¢ od aktualnego wygladu.
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