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Przyprawa do Ryby, cena za
50 g

Kod EAN: 455

Czas wysyłki: 24 Godziny

Cena

2,90 PLN

Opis produktu

Przyprawa do ryb – składniki, które wydobędą z nich to, co najlepsze

Żeby ryba była apetyczna i  kusząca, należy ją odpowiednio doprawić – o czym wiele osób wciąż
zapomina.  Na  szczęście  coraz  częściej  w  polskich  kuchniach  goszczą  zioła,  nadające  potrawom
przyjemnych aromatów i poprawiające ich smak.

Także przyprawa do ryb skład ma wypełniony aromatycznymi listkami, które doskonale podkreślają
delikatność i niwelują niepożądane nuty. Nasza mieszanka to gotowa kompozycja składników, dzięki
którym ryba będzie smakować każdemu!

 

Przyprawa do ryb – nie tylko doskonały smak!

Kompozycja  składników stworzona została  po to,  aby wydobywać i  polepszać smak zarówno ryb
słodkowodnych, jak i morskich. Jej stosowanie odmieni każde rybne danie:

dzięki zawartości aromatycznych ziół zniweluje niepożądany mulisty smak, jaki mogą mieć ryby z
naturalnych łowisk
z pomocą kontrastu w postaci odrobiny ostrości – podkreśli delikatność rybiego mięsa
sprawi delikatnie złocistą barwę, a więc doskonała jest np. do ryb pieczonych
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nada potrawom rybnym apetyczny, ziołowy zapach

 

Do jakich potraw warto używać przyprawy do ryb?

Zarówno tych morskich jak i ze zbiorników słodkowodnych. Ziołowa kompozycja znakomicie wpływa na
smak i aromat każdej ryby. Ponadto także sposób przyrządzenia w przypadku ryb nie determinuje
wyboru przypraw tak mocno, jak to się dzieje w przypadku mięsa. Nasza przyprawa do ryby może być
używana z równie smakowitym efektem do smażenia w panierce, pieczenia w folii i na grillu, a nawet
do przyrządzania rybnego gulaszu czy potraw z sosem, np. pomidorowym.

Przydatna będzie w okresie Wigilii Bożego Narodzenia i nie obejdzie się bez niej kuchnia inspirowana
zwyczajami żywieniowymi długowiecznych narodów – Japończyków i Włochów. Warto także podkreślić,
że  przyprawa  do  ryb  skład  ma  naturalny  i  skomponowany  w  oparciu  o  tradycyjne  sposoby
przyrządzania potraw.

 

Jak stosować przyprawę?

Przyprawa do ryby może posłużyć do posypania ryby przed usmażeniem lub upieczeniem. Można też
wymieszać ją z panierką.

Skład

Wartości odżywcze Wartość W 100g
Wartość energetyczna kcal 116.29
Wartość energetyczna kJ 487.06
Tłuszcz 4.24
w tym kwasy tłuszczowe nasycone 0.84
Węglowodany 15.35
w tym cukry 2.26
Błonnik 7.94
Białko 5.54
Sól 0.04
Potas 5.29
Wapń 8.34
Fosfor 1.13
Magnez 1.20
Żelazo 0.43

Informacje dodatkowe

Opis towaru

Zawarte w niej aromatyczne zioła pozwolą pozbyć się charakterystycznego
dla ryb mulistego smaku nadając zarazem apetycznego i ziołowego aromatu.
Kurkuma nada pięknego złocistego koloru, który doskonale współgra z
delikatnie ostrą nutą czarnego pieprzu. Wzbogaci smak ryb zarówno morskich
jak i słodkowodnych.

Stosowanie Jest kompozycją o charakterze uniwersalnym zmieniając smak każdej
potrawy, zarówno tej na zimno i na ciepło.

Składniki
sól, kukurydza, cukier, kurkuma, bazylia, gorczyca, melisa, cebula, papryka
ostra, estragon, kolendra, kminek, majeranek, papryka słodka, tymianek,
gałka muszkatołowa, liść laurowy, oleorezyna kurkumy.



Oprogramowanie sklepu internetowego Sellingo.pl

Forma mieszanka
Zastosowanie do ryb
Smak łagodny
Kształt mielone
Sód 0.04

*  Warto  pamiętać,  że  tylko  zdrowy  tryb  życia  i  zrównoważony  sposób  odżywiania  zapewniają
prawidłowe funkcjonowanie organizmu.

* Produkt może zawierać: zboża zawierające gluten, seler, gorczycę, nasiona sezamu, orzeszki
ziemne oraz orzechy.

*  Produkt  należy  przechowywać  w  suchym  i  zaciemnionym  miejscu,  w  szczelnie  zamkniętym
opakowaniu.

* UWAGA - zdjęcie / wizualizacja produktu może odbiegać od aktualnego wyglądu.
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