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Przyprawa do Ryby, cena za
509

Kod EAN: 455

Czas wysytki: 24 Godziny

Cena

2,90 PLN

Opis produktu

Przyprawa do ryb - sktadniki, ktére wydobeda z nich to, co najlepsze

Zeby ryba byta apetyczna i kuszaca, nalezy jg odpowiednio doprawi¢ - o czym wiele 0séb wcigz
zapomina. Na szczescie coraz czesciej w polskich kuchniach goszcza ziota, nadajgce potrawom
przyjemnych aromatéw i poprawiajgce ich smak.

Takze przyprawa do ryb sktad ma wypetniony aromatycznymi listkami, ktére doskonale podkreslaja
delikatnosc¢ i niweluja niepozadane nuty. Nasza mieszanka to gotowa kompozycja sktadnikéw, dzieki
ktérym ryba bedzie smakowa¢ kazdemu!

Przyprawa do ryb - nie tylko doskonaty smak!

Kompozycja sktadnikéw stworzona zostata po to, aby wydobywac i polepsza¢ smak zaréwno ryb
stodkowodnych, jak i morskich. Jej stosowanie odmieni kazde rybne danie:

e dzieki zawartosci aromatycznych ziét zniweluje niepozadany mulisty smak, jaki moga miec ryby z
naturalnych towisk

e 7z pomocy kontrastu w postaci odrobiny ostrosci - podkresli delikatnos¢ rybiego miesa

e sprawi delikatnie ztocistg barwe, a wiec doskonata jest np. do ryb pieczonych
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¢ nada potrawom rybnym apetyczny, ziotowy zapach

Do jakich potraw warto uzywac przyprawy do ryb?

Zaréwno tych morskich jak i ze zbiornikéw stodkowodnych. Ziotowa kompozycja znakomicie wptywa na
smak i aromat kazdej ryby. Ponadto takze sposéb przyrzadzenia w przypadku ryb nie determinuje
wyboru przypraw tak mocno, jak to sie dzieje w przypadku miesa. Nasza przyprawa do ryby moze by¢
uzywana z réwnie smakowitym efektem do smazenia w panierce, pieczenia w folii i na grillu, a nawet
do przyrzadzania rybnego gulaszu czy potraw z sosem, np. pomidorowym.

Przydatna bedzie w okresie Wigilii Bozego Narodzenia i nie obejdzie sie bez niej kuchnia inspirowana
zwyczajami zywieniowymi dtugowiecznych naroddéw - Japonczykdéw i Wtochéw. Warto takze podkresli¢,
ze przyprawa do ryb sktad ma naturalny i skomponowany w oparciu o tradycyjne sposoby
przyrzadzania potraw.

Jak stosowac przyprawe?

Przyprawa do ryby moze postuzy¢ do posypania ryby przed usmazeniem lub upieczeniem. Mozna tez
wymieszac jg z panierka.

Sktad

Wartosci odzywcze Wartos¢ W 100g
Wartos¢ energetyczna kcal 116.29
Wartos¢ energetyczna kJ 487.06
Ttuszcz 4.24
w tym kwasy ttuszczowe nasycone 0.84
Weglowodany 15.35
w tym cukry 2.26
Btonnik 7.94
Biatko 5.54
Sl 0.04
Potas 5.29
Waph 8.34
Fosfor 1.13
Magnez 1.20
Zelazo 0.43

Informacje dodatkowe

Zawarte w niej aromatyczne ziota pozwolg pozby¢ sie charakterystycznego
dla ryb mulistego smaku nadajgc zarazem apetycznego i ziotowego aromatu.

Opis towaru Kurkuma nada pieknego ztocistego koloru, ktéry doskonale wspoétgra z
delikatnie ostrg nutg czarnego pieprzu. Wzbogaci smak ryb zaréwno morskich
jak i stodkowodnych.

Jest kompozycjg o charakterze uniwersalnym zmieniajgc smak kazdej
potrawy, zaréwno tej na zimno i na ciepto.

sél, kukurydza, cukier, kurkuma, bazylia, gorczyca, melisa, cebula, papryka
Sktadniki ostra, estragon, kolendra, kminek, majeranek, papryka stodka, tymianek,
gatka muszkatotowa, lis¢ laurowy, oleorezyna kurkumy.

Stosowanie



Forma mieszanka
Zastosowanie do ryb

Smak tagodny
Ksztatt mielone
Sod 0.04

* Warto pamietac, ze tylko zdrowy tryb zycia i zréwnowazony sposdb odzywiania zapewniajg
prawidtowe funkcjonowanie organizmu.

* Produkt moze zawiera¢: zboza zawierajace gluten, seler, gorczyce, nasiona sezamu, orzeszki
ziemne oraz orzechy.

* Produkt nalezy przechowywac¢ w suchym i zaciemnionym miejscu, w szczelnie zamknietym
opakowaniu.

* UWAGA - zdjecie / wizualizacja produktu moze odbiega¢ od aktualnego wygladu.

Oprogramowanie sklepu internetowego Sellingo.pl


https://sellingo.pl

