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Pieprz czerwony ziarno, cena
za50g¢g

Kod EAN: 454

Czas wysytki: 24 Godziny

Cena

9,50 PLN

Opis produktu

Wzbogac swoja diete i otwdrz sie na nowe doznania poprzez zastosowanie pieprzu
czerwonego!

Pod nazwg pieprzu czerwonego kryja sie doktadnie wyselekcjonowane i poddane specjalnym procesom
przetwérczym, ziarna. £tacza one w sobie wszystkie najlepsze cechy roslin pieprzowatych. Pieprz
czerwony znany jako pieprz peruwianski to roslina uprawiana w Ameryce Potudniowej. Niestety w
Europie nie jest az tak znany.

Czym rézni sie pieprz czerwony ziarno od jego popularnego czarnego kuzyna i dlaczego warto sie na
niego zdecydowac?

e jagody majg czerwono-fioletowg otoczke, ktéra w Srodku kryje pestke

e jest bardziej aromatyczny

e ma wielowymiarowy smak. Najpierw delikatny lekko drapigcy, by w koncu pokazac¢ sie w petnej
krasie i zaprezentowac ostros¢

e intryguje wygladem, gdyz do czesto spotykanego tradycyjnego pieprzu wielu z nas zdazyto sie
juz przyzwyczaic


https://luzem.eu
mailto:sklep@luzem.eu

Poznaj jego zastosowanie

Ziarna czerwonego pieprzu charakteryzujg sie delikatng ostroscig, ktéra w sposdéb mistrzowski
podkresla wysublimowane smaki danh kuchni z catego Swiata. Pieprz ten jest Swietnym dodatkiem takze
do wszelkiego rodzaju potraw lekkich, ktére posiadajg stonowany smak.

Poprawia ich aromat nadajgc charakterystyczny ostry atrybut potrawom. Jako dodatek do dan, jest on
w Polsce nadal mato popularny. Pomimo tego, ze korzystamy coraz czesciej z wielu nieznanych dotad
produktéw to nieustannie uczymy sie jak bogaty i réznorodny jest Swiat przypraw.

Jak uzy¢ czerwonego pieprzu w ziarnach?

Nie jest to niczym skomplikowanym. Pieprz czerwony ziarno nalezy w odpowiednio wyliczonych
porcjach wsypac do potrawy i poczekaé, az w petni uwolni sie jego aromat. Co wiecej, bedzie stanowit
idealng dekoracje potrawy, talerza, a nawet stotu ze wzgledu na swdj intensywny, czerwony kolor,
ktéry przykuje uwage wszystkich gosci.

Sktad

Wartosci odzywcze Wartosc¢ W 100g
Wartos¢ energetyczna kcal 307
Wartos¢ energetyczna kJ 1286
Ttuszcz 0,49
w tym kwasy ttuszczowe nasycone <0,1g
Weglowodany 779
w tym cukry 0,09
Btonnik 8,39
Biatko 10g
Sol 0,07¢g

Informacje dodatkowe

Nazwa tacinska Schinus terebinthifolius
Zwany réwniez peruwianskim ma nieco mniej intensywny smak niz pieprz
czarny. Pieprz czerwony jest przyprawga uniwersalng, dodawa¢ go mozna
Opis towaru niemal do wszystkich potraw. Swoje zastosowanie kulinarne znajduje z
réznymi rodzajami mies i potraw. Wzbogaci kazde danie o pikantng nute
smakowg i wyjatkowy aromat a takze nada mu atrakcyjny wyglad.
Sktadniki 100% pieprz czerwony.
Forma jednorodne

- do satatek
» do soséw i marynat
» do mies
Zastosowanie -« do zup
-« doryb
« do dan jednogarnkowych
+ do wedlin i domowych wyrobdéw

Smak ostry
Ksztatt ziarno
Séd 0,079

* Warto pamietad, ze tylko zdrowy tryb zycia i zrbwnowazony sposdb odzywiania zapewniaja



prawidtowe funkcjonowanie organizmu.

* Produkt moze zawierac: zboza zawierajace gluten, seler, gorczyce, nasiona sezamu, orzeszki
ziemne oraz orzechy.

* Produkt nalezy przechowywac¢ w suchym i zaciemnionym miejscu, w szczelnie zamknietym
opakowaniu.

* UWAGA - zdjecie / wizualizacja produktu moze odbiegac¢ od aktualnego wygladu.
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