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Sok jabłko rabarbar
DRINKME 250 ml

Kod EAN: 5905669503815

Producent: Sadvit

Czas wysyłki: 24 Godziny

Cena

6,00 PLN

Opis produktu

Sok jabłkowo rabarbarowy to doskonały orzeźwiający smak zamknięty w wygodnej butelce. Zawdzięczamy to produkcji
soku prosto z owoców jabłka i łodyg rabarbaru. Sok nie jest utrwalany konserwantami, jest prosto z owoców i warzyw.
Zarówno jabłka jak i rabarbar są surowcami pochodzenia polskiego.

Nasz naturalny sok idealnie sprawdzi się jako prezent dla bliskich.

 

Sok Jabłko Rabarbar DrinkMe został stworzony z myślą o miłośnikach łagodnie kwaśnych naturalnych smakach.

Pamiętaj, że sok jabłko z rabarbarem smakuje najlepiej schłodzony!

Cechy soku tłoczonego

naturalnie mętny
NFC – nie z koncentratu, bezpośrednio z owoców i warzyw
tłoczony na zimno
bez żadnych dodatków
produkowany z całych, wyselekcjonowanych owoców i warzyw
naturalny, pełny smak i aromat
każda partia posiada unikalny smak i aromat zależny od odmiany i dojrzałości owoców użytych do produkcji

Skład soku:
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Oprogramowanie sklepu internetowego Sellingo.pl

sok jabłkowy tłoczony na zimno (85%) sok rabarbarowy tłoczony na zimno (15%). Pasteryzowany.

Objętość:

250ml, ilość porcji =1 sugerowane maksymalne dzienne spożycie 3 porcje

Pozyskiwanie soku

 

Jabłka do produkcji soku pochodzą z własnej produkcji oraz okolicznych gospodarstw w Warecko – Grójeckim zagłębiu
sadowniczym. Rabarbar dostarczany jest z mazowsza oraz  lubelszczyzny.

Przed produkcją  jabłkami wraz z łodygami rabarbaru myte są pod bieżącą wodą. W kolejnym etapie owoce i warzywa są
rozdrabniane i trafiają na prasę gdzie tłoczony jest sok.

 

Przed nalaniem do butelek sok pasteryzowany jest w temperaturze 80 st C, dzięki czemu zachowuje świeżość przez
długi okres.

Jesteśmy producentem z własną tłocznią soków. Posiadamy prasę do wyciskania oraz nalewarki do konfekcjonowania
soków w opakowania bag in box oraz butelki.

Soki produkowane są na bieżąco zgodnie z zamówieniami Klientów, dzięki temu zawsze dostarczamy świeże produkty.

 

Sok jabłko rabarbar może być wykorzystany:

 

do picia przy codziennych posiłkach
na imprezach i spotkaniach okolicznościowych
jako codzienna porcja owoców i warzyw
jako naturalny i smaczny prezent dla dla bliskich

Przechowywanie

Przechowywać w suchym i zacienionym miejscu w temperaturze od 2 do 20°C. Po otwarciu przechowywać w lodówce,
spożyć w ciągu 48h.

Termin przydatności do spożycia:

9 miesięcy od daty produkcji.
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