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Sok z buraka Krzepki BURAK
100% 250 ml

Kod EAN: 5905669503310

HHHPHI Producent: Sadvit

B"RAH Czas wysytki: 24 Godziny
- Cena

8,00 PLN

Opis produktu

Soki warzywne zdobywajg coraz wiekszg popularnosé. Szczegdlng uwage przycigga sok z czerwonych burakoéw,
stanowigcy doskonata baze do wielu potraw, takich jak barszcz czerwony. Jego niezwykty smak sprawia, ze idealnie
komponuje sie jako samodzielny sok, a takze doskonale wspétgra w potgczeniu z koktajlem lub jako sktadnik owocowo-
warzywnych smoothies - wybdér mozliwosci jest szeroki.

Krzepki BURAK to idealne rozwigzanie dla 0séb, ktére cenig naturalne soki, lecz nie zawsze maja czas na samodzielne
przygotowywanie przetworédw. Zapewniamy najwyzszg jakos$¢ i doskonaty smak stworzony z polskiego czerwonego
buraka. Sok dostepny réwniez w wiekszej pojemnosci 3.

Cechy soku ttoczonego

naturalnie metny

NFC - nie z koncentratu, bezpos$rednio z warzyw
ttoczony na zimno

bez zadnych dodatkéw

produkowany z catych, wyselekcjonowanych warzyw
naturalny, petny smak i aromat

sok z polskich warzyw
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Skiad soku:

e sok wyciskany na zimno z burakéw 95% i cytryn 5%. Pasteryzowany.
Objetosc¢:
250ml, ilo$¢ porcji = 1, sugerowane maksymalne dzienne spozycie 250ml

Pozyskiwanie soku

Pragniemy podkresli¢, ze naszym priorytetem jest nie tylko doskonata jakos¢, lecz takze lokalnos¢ w kazdym kroku
produkcji. Z duma prezentujemy sok przygotowany z polskich burakdw - sok, ktéry zachwyca naturalnym smakiem.

W buraki zaopatrujemy sie od polskich rolnikéw, co nie tylko gwarantuje najwyzsza jakos¢ naszych produktéw, ale
rowniez podkresla nasze zaangazowanie we wsparcie lokalnej gospodarki.

Burak jest czyszczony z ziemi, a nastepnie myty pod biezacg woda. W kolejnym etapie warzywa sg rozdrabniane i
trafiajg na prase gdzie tloczony jest sok. Dla podkreslenia smaku do soku dodajemy wyttoczony u naszych potudniowych
kolegdw sok z cytryny.

Przed nalaniem do workéw i butelek sok pasteryzowany jest w temperaturze 80 st C dzieki czemu zachowuje swiezos¢
przez dtugi okres.

Jestesmy producentem z wtasng ttocznig sokéw. Posiadamy prase do wyciskania oraz nalewarki do konfekcjonowania
sokéw w opakowania bag in box oraz butelki.

Soki produkowane sa na biezaco zgodnie z zamdéwieniami Klientéw, dzieki czemu zawsze dostarczamy swieze produkty.

Sok z burakéw moze by¢ wykorzystany:

jako dodatek do smoothie

jako baza do barszczu

jako codzienna porcja owocow i warzyw

jako naturalny i smaczny prezent dla bliskich
jako wzbogacenie diety

jako baza do zakwasu - ponizej przepis

Przepis na zakwas z buraka na bazie soku Krzepki Burak

Przelewamy sok do wygodnego naczynia, z ktérego pdzniej bedziemy dozowac zakwas. Na kazdy litr soku dodajemy 1
zabek czosnku pokrojony w plasterki, ok 7 kuleczek ziela angielskiego, sok z ogérkéw kiszonych lub kultury bakterii
kwasu mlekowego (link ponizej) oraz szczypte soli i pieprzu wedle uznania. Naczynie przykrywamy bawetniana
Sciereczka, ktdra zapewni mozliwos$¢ odprowadzania dwutlenku wegla wytwarzanego przez bakterie.

Proces fermentacji pozwala burakom rozwija¢ swéj wyjatkowy smak i aromat, tworzac unikalny i odzywczy napdj. Po 4-5
dniach w temperaturze ok 20 stopni zakwas nabierze odpowiedniego smaku i aromatu. Nalezy go wtedy wstawi¢ do
lodéwki, aby wyhamowac¢ prace bakterii - moze by¢ przechowywany i spozywany przez 14 dni.

Przygotowany w ten sposéb zakwas jest zywy tzn zawiera zdrowe probiotyki (kultury bakterii) wspomagajace prace
naszego organizmu.

Przechowywanie



Przechowywad w suchym i zacienionym miejscu w temperaturze od 2 do 20°C. Po otwarciu przechowywa¢ w loddwce,

spozy¢ w ciggu 48h.
Termin przydatnosci do spozycia:

6 miesiecy od daty produkcji.
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