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Przyprawa do grilla, cena za
509

Kod EAN: 467

Czas wysytki: 24 Godziny

Cena

4,00 PLN

Opis produktu

Przyprawa do grilla drobna - pyszny smak lata i ztotej jesieni

Przyprawa do grilla w postaci drobno zmielonych ziét i suszonych warzyw to pyszny i tatwy sposéb na
znakomity smak potraw z rusztu. Idealna, by odkry¢ petnie lata oraz przywotac jg poza sezonem za
sprawg dan z grillowej patelni lub opiekacza.

Tradycyjne polskie ziota potgczone sg w tej mieszance z warzywami korzennymi, papryka i kukurydza,
a takze wyrazista gorczyca. Dzieki tym naturalnym sktadnikom wzbogacisz nie tylko smak swoich dan,
ale réwniez wspomozesz organizm.

Co znajdziemy w przyprawie do grilla?

Najlepsze smaki to te, ktére pochodzg prosto z natury, zatrzymujgc w sobie bogactwo smakéw i
aromatéw miejsca i pory roku, w ktérych dojrzewaty. Przyprawa do grilla posiada skfad bazujgcy na
suszonych warzywach oraz aromatycznych i orzezwiajacych ziotach. Nie zawiera glutaminianu sodu,
sztucznych barwnikéw i konserwantéw.
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Dzieki doskonatemu doborowi sktadnikéw przyprawa do grilla:

e wzmacnia smak zaréwno mies, jak i warzyw
e sprawia, ze potrawy nabierajg delikatnie pikantnych, orzeZzwiajacych i wyrazistych nut
e nadaje apetyczng, ztocisto-czerwong barwe

Do czego pasuje przyprawa do grilla?

Ta znakomita kompozycja przypadnie do gustu tym, ktérzy cenig sobie taczenie modnego - i
zdrowszego od tradycyjnego smazenia - grillowania ze smakami charakterystycznymi dla tradycyjnej
kuchni. Jatowiec, majeranek, czaber i polskie warzywa tworza bukiet przywodzacy na mysl las i nature.

Kolendra i gorczyca dodajg natomiast nieco pikanterii. Tak ztozona przyprawa do grilla pasowa¢ bedzie
do kazdego rodzaju miesa. Szczegdlnie warta polecenia jest do wieprzowiny czy wotowiny, ktérym
nada szlachetnosci i niecodziennego smaku. Réwnie dobrze jednak pasowac bedzie do baraniego
udzZca czy tez filetu z piersi indyka.

Jak stosowac przyprawe?

Przyprawa do grilla znakomicie uwolni swéj aromat, gdy natrzesz nig mieso lub zamarynujesz i
pozostawisz na pewien czas w lodéwce. Mozesz jednak rowniez poprészy¢ nig kawatki juz na ruszcie na
poczatku pieczenia. Nadaje sie zaréwno do samego miesa, jak i do wielosktadnikowych szasztykéw oraz
mies z dodatkami grillowanych w aluminiowych foremkach.

sél, papryka stodka, kukurydza, cukier, pietruszka, kolendra, czosnek, gorczyca,

Sktadniki cebula, papryka ostra, czgber, majeranek, tymianek, jatowiec, barwnik: ekstrakt
z papryki.
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