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Pieprz biaty ziarno, cena za
509

Kod EAN: 833

Czas wysytki: 24 Godziny

Cena

9,00 PLN

Opis produktu

Pieprz biaty to nic innego niz pieprz czarny pozbawiony swojej zewnetrznej warstwy. Cechuje sie delikatniejszym i
subtelniejszym smakiem od pieprzu czarnego, jednak ma zdecydowanie intensywniejszy aromat.

Przyprawe z pewnoscig warto dodawac do zup - czesto uzywa sie jej do urozmaicenia zurku lub barszczu biatego.

Biaty pieprz fantastycznie komponuje sie réwniez w gestych i kremowych sosach (np. na bazie Smietany), a takze jako
dodatek do dan ziemniaczanych, rybnych czy przy przyrzadzaniu pasztetu.

Przepis na sos pieprzowy:

2 tyzki ziaren pieprzu biatego
2 tyzki masta

1 tyzka maki pszennej

200 ml wywaru warzywnego
50 ml biatego wina

4 tyZki Smietanki kremowki
tyzeczka musztardy ostrej

Pieprz rozdrobni¢ w mozdzierzu. Troche zostawi¢ do dekoracji. Masto rozpusci¢ na patelni. Doda¢ make. Ciggle
mieszajac chwile razem podsmazy¢ robigc zasmazke. Smietane wymiesza¢ z musztarda i razem zahartowa¢ goracym
wywarem: dodad najpierw jedna tyzke wywaru, wymiesza¢, dodac kolejng i znéw wymieszac. Powtdrzy¢ jeszcze kilka
razy po czym wymieszac z resztg wywaru i z winem. Przela¢ na patelnie energicznie mieszajac zeby nie zrobity sie
grudki. Doda¢ pieprz, lekko dosoli¢ do smaku. Doprowadzi¢ do wrzenia i gotowa¢ kilka minut, az sos pieprzowy
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zredukuje sie do odpowiedniej gestosci. Przela¢ do sosjerki i posypac catymi ziarnami pieprzu.
Kraj Pochodzenia: Wiethnam
Sktad: 100% biaty pieprz

Kraj pochodzenia zalezy od biezgcej partii.
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