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Imbir w ciemnej 65%
czekoladzie Wegan, cena za
50 g
Czas wysyłki: 24 Godziny

Cena

12,00 PLN

Opis produktu

Często imbir głównie jest kojarzony z bogactwem właściwości zdrowotnych. Jednak niewiele osób zdaje sobie sprawę, że
w  połączeniu  z  ciemną  czekoladą  powstaje  duet  o  niezapomnianym  smaku!  Surowa  czekolada  zapewnia  nam
intensywny  smak  ziaren  peruwiańskiego  kakaowca,  które  świetnie  komponują  się  z  wytrawną  imbirową  nutą.
Gwarantujemy, że ta kombinacja zaskoczyła pozytywnie już niejednego smakosza słodkich przekąsek!

Niesamowite połączenie korzennego i cytrusowego imbiru oraz surowej ciemnej czekolady zaowocowało niezwykłym
deserem. Na wyrazisty i głęboki smak tego specjału składa się rodzinna receptura, organiczne składniki z ekologicznych
upraw oraz innowacyjny sposób produkcji.

Czekolada, będąca kwintesencją deseru, jest surowa i powstała z nieprażonych peruwiańskich ziaren kakaowca. Dzięki
obróbce w niskich temperaturach uzyskano niepowtarzalny i  oryginalny smak czekolady, którego próżno szukać w
podobnych słodyczach innych producentów. Nutę korzenną i słodko-cytrusową dodaje deserowi karmelizowany w cukrze
trzcinowym imbir, który tworzy niezwykłą mieszankę z czekoladową masą.

BEZ  BIAŁEGO  CUKRU:  Nasze  produkty  słodzone  są  nektarem  z  kwiatów  palmy  koksowej,  naturalnym
słodzikiem  o  karmelowym  smaku.  Nazywany  cukrem  kokosowym  oraz  jedną  z  najzdrowszych  substancji
słodzących.
BEZ GLUTENU: Nie musisz obawiać się glutenu w tym produkcie!
BEZ OLEJU PALMOWEGO: W naszych produktach nie znajdziesz oleju palmowego.
NISKI indeks glikemiczny cukru kokosowego - IG 35 pozytywnie wpłynie na Twoje zdrowie.
KUP NA WAGĘ   -  oszczędzaj  pieniądze  i  środowisko.  Kup  ekologiczną  czekoladę  pakowaną  w  większe
biodegradowalne opakowania i płać mniej.
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Oprogramowanie sklepu internetowego Sellingo.pl

100% WEGAŃSKI i BEZ LAKTOZY: Roztapiający się mleczno-czekoladowy smak w ustach można uzyskać bez
mleka i jego alergizujących właściwości. Daj sobie poczuć tę pozytywną różnicę, dla zdrowia i smaku.

BIO:  Jedz  ekologiczne,  a  pomożesz  naszej  planecie.  Czekolada,  którą  kupujesz  u  nas,  jest  wytwarzana  z
surowców pochodzących  z certyfikowanych upraw ekologicznych i etycznego handlu.

RAW,  czyli  SUROWA CZEKOLADA:  Poczuj  prawdziwy  oryginalny  smak  czekolady  z  nieprażonych  ziaren
kakaowca. Naprawdę lepiej smakuje bez obróbki w wysokiej temperaturze oraz zachowuje całą gamę składników
odżywczych.

Skład produktu

Imbir kandyzowany* 65% (imbir* 55% cukier trzcinowy* 45%), czekolada* 35%
(ziarno kakaowca*, cukier z kwiatu palmy kokosowej*, tłuszcz kakaowy* – zawartość masy kakaowej minimum 65%.).

*certyfikowany składnik ekologiczny.

Produkt może zawierać orzechy.

Wartości odżywcze

Energia 1775kJ / 422kcal
Tłuszcz 15 g

w tym kwasy tłuszczowe nasycone 10 g
Węglowodany 68 g
w tym cukry 68 g

Błonnik 2 g
Białko 2 g

Sól 0,1 g
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