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Mąka żytnia razowa Typ
2000, cena za 100 g

Kod EAN: 14

Czas wysyłki: 24 Godziny

Cena

0,59 PLN

Opis produktu

Mąka żytnia typ 2000 – jest to najbardziej wartościowy gatunek mąki. Charakteryzuje się niewielkim
rozdrobnieniem, przez co nazywana jest mąką pełnoziarnistą. Wypieki z jej użyciem będą miały ciemny
kolor  i  grubą  teksturę.  Mąka  ta  idealnie  sprawdzi  się  dla  cukrzyków,  przez  swój  niski  indeks
glikemiczny. Nadaje się do wyrobu chlebów pełnoziarnistych, pierogów, ale również jako dodatek do
omletów, czy różnego rodzaju ciast i przekąsek.

Wykaz składników: Żyto

Wartość odżywcza na 100g produktu:

Wartość energetyczna: 1477kJ/348kcal
Tłuszcz: 2,2g
-w tym kwasy tłuszczowe nasycone: 0,3g
Weglowodany: 74g
-w tym cukry: 2,5g
Białko: 7,9g
Sól: <0,01

Kraj pochodzenia: Polska

PRODUKT ZAWIERA ALERGENY – GLUTEN
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W związku z  używaniem w zakładzie  dalej  wymienionych,  produkt  może zawierać  śladowe ilości
glutenu, orzechów, soi, sezamu.
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